
Tannino proantocianidinico per fissare il colore dei vini rossi.
Tannino di buccia d'uva e di vinacciolo, estratto da uve lambrusco.

Indicato per fissare il colore dei vini rossi, da impiegare principalmente durante la fase tumultuosa della
fermentazione ed alla svinatura, prima della fermentazione malolattica.
 Dosaggio consigliato: da 10 a 20 gr/hl nei mosti in fermentazione dopo il 2° giorno; da 10 a 15 g/hl alla svinatura.

Prodotto per uso professionale enologico conforme a: Reg. CEE/UE N°934/2019 e International Codex OIV

CARATTERISTICHE:
   - Contiene oltre 20% di catechine ed il 45% di proantocianidine, non interferisce con la stabilità proteica.
   - Aumenta la struttura, il colore e la stabilità antocianica del vino. 
No OGM conforme Reg. CE n. 1829/2003 e Reg. CE n. 1830/2003 e successive modifiche
No Allergeni conforme Reg. CE n. 1169/2011 e successive modifiche

CONFEZIONI:
Sacchetti da kg 1.

DURATA E CONSERVAZIONE:
Mantenere in luogo fresco, asciutto ed al riparo della luce.
 Periodo di conservazione della confezione sigillata: 5 anni.

PREPARAZIONE:
Sciogliere in acqua in rapporto 1:10 al momento dell'uso.

Seedtan
Super Tannini.
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