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Green RH

Super Tannini.

Adatto per stili di vino:

3 o vini bianchi, vini aromatici, senza solfiti.

Tannino vegetale di Te verde con forte azione riducente ed antiossidante.

Tannino di origine vegetale.

Possiede una forte azione riducente, indicato soprattutto come antiossidante durante le fasi di vinificazione e di
affinamento sulle fecce fini; sostitutivo dell'anidride solforosa. Esalta i profumi floreali durante la conservazione
dei vini sulle fecce fini.

Dosaggio consigliato: da 1a 15 g/hl

Prodotto per uso professionale enologico conforme a: Reg. CEE/UE N°934/2019 e International Codex OIV

CARATTERISTICHE:

- Aspetto: polvere verde oliva

- Tannino: ' 69,00 %

- Umidita: < 8,00 %

- pH 3,30 / 4,30

- Ceneri: < 4,00 %
No OGM conforme Reg. CE n. 1829/2003 e Reg. CE n. 1830/2003 e successive modifiche
No Allergeni conforme Reg. CE n. 1169/2011 e successive modifiche

CONFEZIONI:
Sacchetti da kg 1 e da kg 3.

DURATA E CONSERVAZIONE:

Mantenere in luogo fresco, asciutto ed al riparo della luce.
Periodo di conservazione: come da indicazione riportata in etichetta.

PREPARAZIONE:
Sciogliere in acqua tiepida in rapporto 1:10 al momento dell'uso.
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